Obijet : Il s’agit de la création d’'une unité de :
«Collecte et conditionnement de fruits et Iégumes « BIO »»

Il s'agit, principalement, de :

- faire respecter les conditions « BIO » (Certification « BIO » par un organisme de compétence au niveau de
tout le process (homologation des fournisseurs,etc..))

- de bien maitriser le conditionnement et la distribution (chaine de froid, etc..)

I-) Terrain et constructions:

- Batiment industriel : 1 500 m2 couverts.

II-) Equipements nécessaires :

Les équipements nécessaires pour cette unité sont les suivants :

Aménagement

Bacs de réception

Pont bascule

Trieuse calibreuse

Laveuse

Centrifugeuse

Séchoir

Chaudiére a vapeur

Four ventilé

Effeuilleuse

Trancheuse

Ensacheuse Encartonneuse
Capsuleuse

Etigueteuse / Marqueuse / dateuse
Chambre a froid de congélation
Bacs inox de process / convoyeurs
Transformateur et installation électrique
Compresseur

Chariot élévateur et transpalettes
Bascules de pesage

Matériel informatique

Logiciel de gestion

23 Camions (frigorifiques)
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I1l-) Emploi :
Une telle unité emploie :

- 1 chef, 1 administratif, 1 financier et 1 commercial.

- 2 chefs de poste, 2 techniciens et 6 ouvriers qualifiés,
Soit au total : env. 14 personnes.

IV-) Matiéres premiéres et consommables :

- fruits et Ilégumes frais (conditions « BIO »)
- Emballage (Sachets, barquettes, et cartons)
- Utilité (Eau, air comprimé, énergie)

V-) Capacité de production :




Nous considérons une unité qui pourrait conditionner 200 kg / h de fruits et Iégumes, soit :
200 kg/h * 8 heures * 2 postes * 80% * 280 jours = environ 716 800 kg / an.

VI-) Process de fabrication :

- Réception (« Depuis « fournisseurs certifiés « BIO »)
- nettoyage et parage

- lavage

- séchage

- conditionnement (en plastique et carton) au frais

- étiquetage

- Distribution (camions réfrigérés)

VIl-) Le marché et |la clientéle :

Le marché est celui du culinaire (superette et grandes surfaces).
La cible pour la présente unité serait :

e Local: 70 %

e Export 30% (Pays limitrophes).

VIlI-) Produits / Prix :

Il s'agit de la commercialisation de fruits et Iégumes (en sachets, barquettes et cartons)

Selon nos investigations, le prix de vente moyen du kg serait d’environ 1.600 dinars.
Le chiffre d’'affaires serait de (Cf. $ V) : 1.600 dinars /kg * 716 800 kg / an =
Environ 1 150 000 dinars / an.

IX-) Schéma des investissements :

Schéma d'Investissements et de Financement
Investissements Montants Financement | Montant
Capital
Terrain En location a (40%) 360 000
1500 dinars /
Génie Civil mois CMT (60%) 540 000
Aménagement 20 000
Equipements industriels 536 000
Equipements informatiques 7 000
Logiciels 7 000
Chariot élévateur et
transpalettes 45 000
Matériel utilitaire de transport 200 000
F.A.D. et A.T. au Démarrage 45 000
Fonds de roulement 40 000
Total : 900 000 900 000




X-) Exploitation prévisionnelle et rentabilité :

Exploitations prévisionnelles

Désignation Année -1 | Année-2 | Année-3 | Année-4 | Année -5 | Année - 6
C.A. Local 802 816 842 957 885 105 929 360 975828 | 1024 619
C.A. Export 344 064 361 267 379 331 398 297 418 212 439 123
Achats d'Approvisionnements

Consommés 630 784 662 323 695 439 730 211 766 722 805 058
Marge sur colt matiére 516 096 541 901 568 996 597 446 627 318 658 684
Charges de Personnel 100 750 105 788 111 077 116 631 122 462 128 585
Dotations aux Amortissements et

aux Provisions 151 067 151 067 151 067 131 400 131 400 82 400
Autres Charges d'Exploitation (Y

compris loyers 109 750 114 338 119 155 124 213 129 523 135 099
Résultat d'Exploitation 154 529 170 709 187 697 225 202 243 932 312 599
Charges financiéres nettes

(Tenant compte d'un CMT

d'investissement = 540 000 dinars) 63 161 56 447 41 810 30 390 21614 13 444
Résultat des activités ordinaires

Avant Imp6t 91 368 114 261 145 888 194 812 222 319 299 155
Imp6ts sur les bénéfices 19 187 27 423 35013 46 755 53 357 71797
Résultat Net de I'Exercice 72181 86 839 110 875 148 057 168 962 227 358
Cash-Flow 223 248 237 905 261 941 279 457 300 362 309 758

Le taux de rentabilité interne (T.R.l.) serait & 20% compte tenu du tableau précédent d’exploitations

prévisionnelles.

Le « Pay-back » (actualisé ; Taux = 9.5%) est de 4 ans et 4 mois.

Xl-) Conseils :
e (Euvrer pour la mise en place d’'un systéme H.A.C.C.P
e Bien respecter les conditions « BIO »
e Bien maitriser la chaine de froid
e Former le personnel aux techniques d’hygiene alimentaire.
[ ]

zone d’avantages fiscaux et financiers.

La rentabilité serait meilleure les premieres années en choisissant de réaliser le projet dans une






