
 
Objet :  
Il s’agit de la création d’une unité de : 

 
« Fabrication de jus de fruits et légumes pressés » 

Même si la tradition tunisienne est pour la consommation des boissons gazeuses, les jus de fruits et 
légumes pressés devraient gagner en parts de marché, compte tenu de l’aspect naturel de leurs 
compositions.  
 

 
I-) Terrain et constructions: 

- Terrain   : 3 000 m2. 
- Bâtiment industriel  : 1 000 m2 pour la production, 800 m2 pour le stockage de la matière 

première,   et 500 m2 pour le stockage du produit fini. 
- Bâtiments annexes  : 80 m2 pour transfo, compresseur, atelier mécanique, etc. et 80 m2 pour 

l’administration. 
     

 
II-) Equipements nécessaires : 

- Des containers de stockage. 
- Matériel de lavage à l’eau chlorée  
- Convoyeur au niveau d’un plan de triage (le triage se ferait manuellement) 
- Machine de pelage, dénoyauteuse, dé – pulpeuse, et machine d’épluchage 
- Machine de découpe (rouleaux d’alimentation, couteaux transversaux et couteaux circulaires pour 

sorties en tranches ou en cubes) 
- Extracteur à froid (presse à bande) 
- Raffinage – tamisage 
- Echangeurs à faisceaux tubulaires 
- Désaérateur 
- Stérilisateur 
- Remplisseuse  
- Elévateur, trémies, pompes et tuyauterie de circulation 
- Une chaudière 
- Un chariot élévateur et des transpalettes. 
- Un transformateur électrique. 
- Une bascule. 
- Matériel informatique 
- Logiciels de gestion.  
- Matériel roulant utilitaire. 

 
Fournisseurs 
MANZINI COMACO (Italie) 

:  

ROSSI ET CATELLI (Italie)  
FLOTTWEG AG (DEUTSCHLAND) 
HENRI BIAUGEAUD (France) 
 

 
III-) Emploi :  

L’activité est saisonnière (base de 90 jours en trois postes). Une unité qui produit 400 à  500 litres de jus 
pressé (fruit ou légume)/h nécessite : 
* 1 chef, 2 administratifs et 1 chauffeur, 
* 3 agents qualifiés (agents de maîtrise)/ poste de travail soit 9 agents qualifiés, 
* 3 exécutants / poste de travail soit 9 exécutants, 
Soit au total  22 personnes
 

. 

 
IV-) Matières premières et consommables :  

- Agrumes, pommes, fraises, carottes, concombres, etc.(approvisionnement régulier moyennant des 
contrats avec les producteurs).  

- Eau chlorée (lavage) 
- Acide ascorbique (anti-oxydant). 
- Contenants en carton, verre, métal.  
- Eau, énergie électrique et vapeur. 

Fiche projet n 3 Fabrication de jus de fruits et légumes pressés 



Nous considérons une unité qui produit 400 à 600 de litres de jus pressé (fruit ou légume)/h. Cette unité 
produirait en 3 postes et pendant une saison de 90 jours, 1 000 000 litres de jus pressé.  

V-) Capacité de production :  

 

 
VI-) Process de fabrication :  

Opérations Explications 
Réception tomates 
fraîches réception, triage, lavage par jet d'eau chloré. 
Lavage, triage circulation d'eau à contre courant et triage manuel. 
Pelage, épluchage.  En amont de la découpe 

Découpe 
Moyennant des machines à couteaux transversaux et 
circulaires 

Dépulpage et 
dénoyautage E cas d’existence de  pulpes et noyaux 
Extraction à froid Par des presses à bandes 
Chauffe Chauffage à faisceaux tubulaires 
Désaération Elimination de l’air et des gaz 
Stérilisation Stérilisateur à la sortie du désaérateur 
Dosage - Remplissage remplissage à chaud en contenants  
 

 
VII-) Le marché et la clientèle :  

Les jus de fruits et légumes pressés concernent, en général,  la transformation du surplus de récolte.  Le 
taux de croissance moyen de la production de jus de fruits en Tunisie est de l’ordre de 20%.  
La clientèle potentielle serait l’hôtellerie, les grossistes et les supermarchés. De tels produits (jus pressés) 
présentant l’aspect naturel en matière de composition, pourraient aussi bien être commercialisés localement 
qu’à l’export.  
La cible pour la nouvelle unité serait : 

• Local   :    60%. 
• Export :     40%. 

 

 
VIII-) Produits / Prix :  

Les prix unitaires de ventes se situent au niveau de 1.200 dinars à 3.600 / litre (selon le type de jus et la 
nature de l’emballage). Le prix de vente moyen est de  (1.700 dinar / litre).  

 
Le chiffre d’affaires annuel d’une unité de production de «jus pressé (fruit ou légume) »  serait d’environ : 
1 000 000 * 1 .700 dinars / Kg (emballé) =
 

 1 700 000 dinars / an. 

 
IX-) Schéma des investissements :  

Schéma d'Investissements et de Financement 
Investissements Montants Financement Montant 
Terrain En location à  Capital (40%) 460 000 

Génie Civil  
3000 dinars / 
mois  CMT (60%) 690 000 

Aménagement 40 000     
Equipements industriels 760 000     
Equipements 
informatiques 7 000     
Logiciels 8 000     
Chariot élévateur et 
transpalettes 45 000     
Matériel utilitaire de 
transport 70 000     
F.A.D. et A.T. au 
Démarrage 100 000     
Fonds de roulement 120 000     
Total : 1 150 000   1 150 000 



 

 
X-) Exploitation prévisionnelle et rentabilité :  

Exploitations prévisionnelles 
Désignation Année 1 Année 2 Année 3 Année 4 Année 5 Année 6 
C.A. Local 918 000 1 009 800 1 110 780 1 166 319 1 224 635 1 285 867 
C.A. Export 612 000 673 200 740 520 777 546 816 423 857 244 
Chiffre d'Affaires (Dinars) 1 530 000 1 683 000 1 851 300 1 943 865 2 041 058 2 143 111 
Achats d'Approvisionnements 
Consommés 948 600 1 043 460 1 147 806 1 205 196 1 265 456 1 328 729 
Marge sur coût matière 581 400 639 540 703 494 738 669 775 602 814 382 
Charges de Personnel  100 939 105 986 111 285 116 850 122 692 128 827 
Dotations aux Amortissements et 
aux Provisions 179 333 179 333 179 333 141 000 141 000 118 000 
Autres Charges d'Exploitation (Y 
compris loyers) 158 400 170 640 184 104 191 509 199 285 207 449 
Total des charges d'exploitation 1 387 272 1 499 419 1 622 529 1 654 555 1 728 433 1 783 004 
Résultat d'Exploitation 142 728 183 581 228 771 289 310 312 625 360 107 
Charges financières nettes 
(Tenant compte d'un CMT 
d'investissement = 690 000 
dinars) 81 673 74 291 65 037 54 418 43 983 34 362 
Résultat des activités ordinaires 
Avant Impôt 61 054 109 290 163 735 234 892 268 642 325 744 
Impôts sur les bénéfices 10 990 24 044 36 022 51 676 59 101 71 664 
Résultat Net de l'Exercice  50 065 85 246 127 713 183 216 209 541 254 081 
Cash-Flow 229 398 264 579 307 046 324 216 350 541 372 081 
 
Le taux de rentabilité interne (T.R.I.)  serait à 18 %

Le « Pay-back » (actualisé ; taux = 9.5 %) est de  4 ans, et  7.5 mois.  

 compte tenu du tableau précédent d’exploitations 
prévisionnelles. 

 

 
XI-) Conseils :  

* C’est une unité consommatrice d’énergie. Une optimisation énergétique au niveau de l’étude est 
recommandée.  
* Mettre en place l’ISO 22 000. 
* La rentabilité serait meilleure les premières années en choisissant de réaliser le projet dans une zone 
d’avantages fiscaux et financiers. 
 
 

           




