
 
Fiche projet n 39 Préparation et conditionnement d'additifs alimentaires 

 
Objet : Il s’agit de la création d’une unité de : 
«Préparation et conditionnement d’additifs alimentaires» 
 
Les additifs alimentaires (arômes, colorants, conservateurs,…)  envahissent aujourd’hui notre alimentation. 
Nous nous intéressons aux additifs naturels et particulièrement aux colorants naturels (oranger de carotte, 
rouge de betterave.. : colorants autorisés).  
 
I-) Terrain et constructions: 
 

- Bâtiment industriel  : 1 500 m2 couverts.  
     

II-) Equipements nécessaires : 
 
Le process (Paragraphe VI) est à base d’extraction physique.  
 
Les équipements nécessaires pour cette unité sont les suivants : 
 

1 Aménagement 
2 Bacs de réception 
3 Découpeur / Broyeur 
4 Unité de filtration / décantation 
5 Convoyeurs de réception et de process 
6 Machine de conditionnement (Ensachage) 
7 Calibreurs 
8 Etiqueteuse 
9 Chaudière 

10 Transformateur et installation électrique 
11 Compresseur 
12 Chariot élévateur et transpalettes 
13 Bascules de pesage 
14 Matériel informatique 
15 Logiciel de gestion 
16 Camionnette 

 
III-) Emploi :  
Une telle unité emploie : 

- 1 chef, 1 administratif, 1 financier et 1 commercial.  
- 2 chefs de poste, 2 techniciens et 6 ouvriers qualifiés,  

Soit au total : env.  14 personnes. 
 
IV-) Matières premières et consommables :  
 
- additifs alimentaires.  
- Emballage (sachets, et flacons) 
- Utilité (Eau, air comprimé, énergie)  
 
V-) Capacité de production :  
 
Nous considérons une unité qui pourrait produire 5 kg/ h de en additifs alimentaires (colorant naturel), soit :   
5 kg/h * 8 heures * 2 postes * 80% * 280 jours = environ  18 000 kg / an. 
 
VI-) Process de fabrication :  
 
Intéressons nous à l’orangé de carotte.  



La couleur des carottes est donnée par des pigments fabriqués par la plante. Les pigments des carottes sont 
contenus dans des cellules. En découpant et broyant les carottes, on casse les parois des cellules comme si 
on crevait des petits sacs. Les pigments partent librement dans le milieu (eau). Ces pigments sont insolubles 
à l’eau et s’obtiennent par filtration. 
 
VII-) Le marché et la clientèle :  
 
Le marché est celui du culinaire.  
La cible pour la présente unité serait : 

• Local : 70 %.  
• Export : 30% (pays limitrophes)  

 
VIII-) Produits / Prix :  
 
Il s’agit de la commercialisation d’additifs en sachets et flacons.   
 
Selon nos investigations, le prix de vente moyen du kg d’additifs alimentaires (colorant) serait d’environ 40 
dinars.  
Le chiffre d’affaires serait de (Cf. $ V) : 40 dinars /kg * 18 000 kg / an =  
Environ  720 000  dinars / an.  
 
IX-) Schéma des investissements :  
 

Schéma d'Investissements et de Financement 
Investissements Montants Financement Montant 

Terrain  En location à  
Capital 
(40%) 175 000 

Génie Civil  
1 500 dinars / 
mois  CMT (60%) 255 000 

Aménagement 20 000     
Equipements industriels 251 000     
Equipements informatiques 8 000     
Logiciels 6 000     
Chariot élévateur et 
transpalettes 45 000     
Matériel utilitaire de transport 25 000     
F.A.D. et A.T. au Démarrage 35 000     
Fonds de roulement 40 000     
Total : 430 000   430 000 
 



X-) Exploitation prévisionnelle et rentabilité :  
 

Exploitations prévisionnelles  
Désignation Année - 1 Année - 2 Année - 3 Année - 4 Année - 5 Année - 6 
C.A. Local 501 760 526 848 553 190 580 850 609 892 640 387 
C.A. Export 215 040 225 792 237 082 248 936 261 382 274 452 
Chiffre d'Affaires (Dinars) 716 800 752 640 790 272 829 786 871 275 914 839 
Achats d'Approvisionnements 
Consommés 394 240 413 952 434 650 456 382 479 201 503 161 
Marge sur coût matière 322 560 338 688 355 622 373 404 392 074 411 677 
Charges de Personnel  100 750 105 788 111 077 116 631 122 462 128 585 
Dotations aux Amortissements et 
aux Provisions 69 983 69 983 69 983 53 650 53 650 39 650 
Autres Charges d'Exploitation (Y 
compris loyers) 75 344 78 211 81 222 84 383 87 702 91 187 
Total des charges d'exploitation 640 317 667 934 696 932 711 046 743 015 762 584 
Résultat d'Exploitation 76 483 84 706 93 340 118 740 128 259 152 255 
Charges financières nettes 
(Tenant compte d'un CMT 
d'investissement = 255 000 
dinars) 32 454 29 415 21 675 15 974 11 910 8 138 
Résultat des activités ordinaires 
Avant Impôt 44 029 55 291 71 665 102 766 116 349 144 117 
Impôts sur les bénéfices 9 246 13 270 17 200 24 664 27 924 34 588 
Résultat Net de l'Exercice  34 783 42 021 54 465 78 102 88 425 109 529 
Cash-Flow 104 766 112 004 124 449 131 752 142 075 149 179 
 
Le taux de rentabilité interne (T.R.I.)  serait à 22% compte tenu du tableau précédent d’exploitations 
prévisionnelles. 
Le « Pay-back » (actualisé ; Taux = 9.5%) est de  4 ans et 2 mois.  
 
XI-) Conseils :  
 

• Œuvrer pour la mise en place d’un système H.A.C.C.P 
• Œuvrer pour un partenariat international (technologique et commercial). 
• La rentabilité serait meilleure les premières années en choisissant de réaliser le projet dans une 

zone d’avantages fiscaux et financiers. 
 

 




