
 
PMI Fiche projet Projet N°: 43 

 
A- Définition de l’idée du projet  
 
Projet: Fabrication d’additifs alimentaires naturels extraits à partir d’algues marines 
Nature de projet Additifs aromatiques, additifs de conservation, colorants alimentaires, etc. 
 Secteur d'activité Industrie Chimique 

Gamme de produits 

La gamme des produits à fabriquer s'établit comme suit: 
- Extraits en poudre utilisés comme stabilisateurs, épaississants et gélifiants dans 
l’industrie alimentaire 

 Matières premières   - Algues marines fraîches (humides ou séchées pendant 2 à 3 jours) ; 
 - Eau de Javel ; 

Principaux 
fournisseurs 

- Office National de la Pêche ; 
- Union Tunisienne de l’Agriculture et de la Pêche 
- Propres moyens (autofourniture d’algues) 
- Javeliers (Eau de Javel) ; 
- Oxyde d’éthylène ; 

 Processus de 
fabrication 

Le procédé de fabrication s'établit en différentes étapes: 
-  Séchage au soleil et au vent pendant 2 à 3 jours des algues marines puis stockage comme 
du foin; 
- Lavage et cuisson d’algues séchées ; 
- Blanchiment à l’aide d’une solution diluée d’Eau de javel ; 
- Filtration ; 
- Repos pour refroidissement et gélification ;  
- Après gélification, le mélange passe dans une autoclave pour subir une désinfection au 
l’oxyde d’éthylène 
- Le mélange passe ensuite dans des cellules de dialyse où dans un compartiment où il y a 
formation d’agar-agar ; 
- l’agar-agar humide est ensuite déshydraté dans un four ; 
- l’extrait sec est ensuite broyé puis contrôlé; 
- Après contrôle, la poudre blanche est enfin conditionnée dans des sachets étanches ;  

Liste des 
équipements: 

Fourgonnette 50 000 DT 
Bateau de pêche 50 000 DT 
Cuves de lavage en inox 5 000 DT 
Pompes doseuse + bac 3 000 DT 
Tamis en inox  10 000 DT 
Bac de rétention 7 000 DT 
Groupe d’eau glacée 25 000 DT 
Autoclave  60 000 DT 
Cellules de dialyse 200 000 DT 
Four  60 000 DT 
Broyeurs 20 000 DT 
Ensacheuse 8 000 DT 
Equipements de contrôle laboratoire 20 000 DT 
Equipements de manutention 6 000 DT 
Tables de travail 2 500 DT 
Matériel informatique 10 000 DT 
Logiciel de production 7 000 DT 
Logiciel de gestion 7 000 DT 

 Capacité de 
production 

5T/an de poudre d’agar-agar (extraits sec d’algues marines 

Emploi 
3 Cadres dont 1 Inj. Biochimie 
3 Agents de maîtrise 
11 Agents d'exécution 

B- Marché 
 
B.1  Clientèle cible B.2  Répartition des ventes  
-  Industrie alimentaire ; 
- Ménages (grande distribution) 
 

- Local : 80% 
- Export : 20% 
 



 
B.3  Evolution du marché 
 
Le marché de l’industrie alimentaire est en évolution continue. Les entreprises de transformation de denrées 
alimentaires sont toujours à la recherche d’additifs donnant de résultats meilleurs à l’utilisation tels que l’agar-agar 
extrait d’algues marines qui est un excellent gélifiant. Nettement plus performent que la gélatine. 
 
C- Schéma d'investissements et de financement 
 
Investissement Montants Financement Montants 
Terrain                         -      Capital social              246 200    
Aménagement 

                        -      
Crédit à long et à moyen 
terme              369 300    

Equipement industriel               476 500    Autres   
Equipement de bureau et 
informatique                 24 000        
Matériel de transport                 50 000        
Besoin en fonds de 
roulement                 65 000        
Autres……                         -          
Total               615 500    Total              615 500    
 
D- Schéma de rentabilité 
 
D.1 Structure des coûts  
 

Exploitations prévisionnelles 
Désignation Année 1 Année 2 Année 3 Année 4 Année 5 Année 6 

Ventes 750 000 787 500 826 875 868 219 911 630 957 211 
Achats matières 
premières/consommables 397 500 417 375 438 244 460 156 483 164 507 322 

Marge Brute sur coût 
Matière 352 500 370 125 388 631 408 063 428 466 449 889 

Autres charges d’exploitation 75 000 76 500 78 030 79 591 81 182 82 806 
Valeur ajoutée 277 500 293 625 310 601 328 472 347 284 367 083 
Charges sociales 103 200 105 264 107 369 109 517 111 707 113 941 
Excédant  Brut 
d'Exploitation 174 300 188 361 203 232 218 956 235 577 253 142 

Amortissements 85 075 85 075 85 075 85 075 85 075 85 075 
Résultat Brut d’exploitation 89 225 103 286 118 157 133 881 150 502 168 067 
Charges financières 31 391 28 251 25 426 22 884 20 595 18 536 
Résultat des activités 
ordinaires avant impôts 57 835 75 035 92 731 110 997 129 906 149 531 

Is 13 880 14 574 15 303 16 068 16 872 17 715 
Résultat net de l'exercice 43 954 60 460 77 428 94 929 113 035 131 816 
Cash flows 129 029 145 535 162 503 180 004 198 110 216 891 
D.2 Principaux ratios 
 
Taux de rentabilité interne 19% 
Valeur actuelle nette 189 357  
Délai de récupération 4  Ans   et 6 Mois 
 
E- Conseils 
 
Cette unité devra mettre en place HACCP 


